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Copa de cerveza 3,20
Cerveza 0°0 copa barril 3,00
Turial tostada copa 3,50
Damm tostada 0°0 3,00
Pasos largos Radler 3,00
Copa de vino, Ribera del Duero o Rioja 3,50
Refrescos 2,40
Fuze tea 2,60
Aquarius 2,60
Tinto de verano 3,50
Agua mineral 2,00
Agua mineral con gas 2,60
7
Vermout 4,50
Rives Spritz 1,00
san Germain Spritz 1,00
Distinto 5,90
Bloody Mary fino 6,00
Mojito amontillao 6,00

Informacion sobre alérgenos

200009 ¢
G%ElREMES CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO GACAHUETES API0 S0JA

80 910@11@12@ 13 He®

LACTEOS ~ FRUTOS SECOS SULFITOS MOSTAZA SESAMO MOLUSCOS ~ ALTRAMUGES

REGLAMENTO (EU) No 1169/2011

ESTABLECIMIENTO CON INFORMAGION DISPONIBLE. EN MATERIA DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS
ALIMENTARIAS, SOLICITEN INFORMAGION A NUESTRO PERSONAL. MUGHAS GRACIAS

Por |as caracteristicas de instalacion, manipulacion y elaboracion del establecimiento, todos nuestros
productos son subceptibles de conterier de manera directa o a traves de contaminacion algun tipo e alérgeno.
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Ensaladillarusa © © @

Ensaladilla rusa con langostinos al ajillo © © © ©

Carpaccio de tomate con melva canutera ©

Matrimonio sobre nuestra ensaladilla

y pan crujiente de milhoja (2 unids) © © @

Salmorejo a los 3 tomates con almendras fritas y salchichon ibérico @
Jamon ibérico 100% Bellota de Jabugo

Lomito de presaibérica

Queso manchego ©

Carpaccio de chuleta de vaca Okelan © @

Zamhburinas (2 unidades) ©

Provolone con gambas y trufa © ©

Caneldn de pollo de corral, foie de trufa con parmesano y torrezno @ ©
Gyoza de papada ibérica con salsa de Kabayaki andaluz @ @ & ©
Gyoza de langostinos en salsa de carabineros @ @ @

Batiburrillo ibérico “el revuelto a nuestra manera” @ © @ ©

Duo de croquetas @ © ©

Molletito de pringa del puchero con huevito de codorniz

y mojo canario (2 Unidades) @ @

Bikini de langostinos al ajille @ @

Ensaimada de rabo de toro, salsa fueraparte y parmesano @ @ ©
Tacohon @ ©© ©

Mini burger de vaca con chicharron de Cadiz,

queso Payoyo y confitura de pimientos @O @

Philly Cheesesteak de Angus @ ©

ol lpror o

Puntillitas fritas con huevo, ajiverdey trufa @ © @
Rosada frita @© @

Pata de Pulpo frita sobre hummus del piquille ©
Calamar de potera frito o ala plancha @ © @
Tartar de carabineros con tuétano de Angus © @
Brocheta de pescado ©

320|950
16,00
12,00
8,00

490
20,00
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6,00
9,60
1290
1190
1290
18,00
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160

6,90
160
6,90
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16,00
19,00
26,00
22,00
24,00



Tataki de Atin rojo con un toque 20,00
picantony huevo frito 00 @@ @

Falso niguiri de Atdn rojo y rosada (2 unds) ee c® ® 6,00
Pinchito de Atin rojo “Ras el hanout” @ @ 4,80
Tosta de tataki de Atin rojo, 6,90
aguacate y mantequilla de sésamo eceeo

Tosta de Atiin rojo marinado “La joya de la corona” €82, 7,50
Tosta de Atiin rojo picante “Lareinamadre”"@eeeoce 17,50
Pepito de Atiin rojo con foie, Salsa trufada y pepinillos @@ 7,90

Hamburguesita de Atiin con wakame 5,50
vy mahonesa de kimchi eeo®

Albondigas de Atin rojo en tomate 17,00
delalsi,con huevo frito ecc®

MM eV Y e

Churrasco de pollo de corral 18,00
Pluma ibérica 21,00
Brocheta de solomillo mozarabe 20,00
Entrecot de Vaca Roja Polaca (5000r) 36,00
Chuleta de Vaca Simmental (5000r) 56,00
Rabo de toro 22,00
Steak Tartar “OKELAN” © @ & 24.00
EMMY-F.2 Burger Ternera, Cheddar, 16,00

Bacon, Pepinilloy Huevo e @ 0 @

WWW
f' a e gueso MANCH0 Dond Encarnacion [
o Ltln:uraprcnu platene ,
| "ﬂu‘l\ﬂ@?‘nﬂ@n selado; dulce de leche,

nuecesvgalleta Marla POC
Café Irlandés \

ESpresso Martini Pu% b 8.00

Daiquiri de fresas ¢ a 7,00
8,00

Pina colada Passion:

- wwwéw B
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Beer glass 3,20
0°0 Beer barrel glass 3,00
Turial toasted 3,50
Damm toasted 0°0 glass 3,00
Long steps Radler 3,00
Wine glass, Ribera del Duero or Rioja 3,50
Soft drinks 2.40
Fuze tea 2,60
Aquarius 2,60
Tinto de verano 3,50
Mineral water 2,00
Sparkling mineral water 2,60
Wog%y
Vermout 4,50
Rives Spritz 1,00
san Germain Spritz 1,00
Distinto 5,50
Bloody Mary 6,00
Mojito amontillao 6,00
ALLERGEN INFORMATION

?2'0'0'C'@'9'C
c&}[’fféﬁs CRUSTACEANS EGGS FISH PEANUTS CELERY

B 0 9 m@ 11@ 12@ 13 He®
PH%IEETS NUTS SULPHITES MUSTARD SESAME MOLLUSKS LUPIN

REGULATION (EU) NO 1169/2011

THIS ESTABLISHMENT HAS INFORMATION AVAILABLE. FOR INFORMATION REGARDING
FOOD ALLERGIES AND INTOLERANGES, PLEASE ASK OUR STAFF. THANK YOU.

Due to the characteristics of the facility's installation, handling, and production, all our products
are susceptible to containing, either directly or through contamination, some type of allergen.



A EERRNE

RESTOEBAR




WWM%WY

Russian salad © @ @ 3,20 (9,50
Russian salad with garlic shrimp © @ © © 16,00
Tomato carpaccio topped with bonito © 12,00
Marriage on our potato salad 8,00
and crispy mille-feville bread (2 pes) © @ @

Salmorejo made with three tomatoes, fried almonds and Iberian sausage @ © 4,90
100% Acorn-fed Iberian ham from Jabugo 20,00
Iberian pork shoulder loin 12,00
Manchego cheese © 3550 12,00
Okelan beef ribeye carpaccio © @ 16,00
Scallops (two pieces) @ 6,00
Provolone with prawns and truffle © © 9,60
Free-range chicken cannelloni with truffle 12,90
foie gras, Parmesan, and crispy pork belly @ ©

Iberian pork jowl gyoza served with Andalusian Kabayaki sauce @ @ & @ 1190
Prawn gyoza in carabineros sauce @ © @ 12,90
Iberian mixed grill prepared “ourway” @ @ @ ® 18,00
Duo of croquettes. @ @ © 12,00
Molletito de pringa del puchero topped 1,60
with quail egg and Canarian mojo (2 Units) @ ©

Garlic prawn sandwich @ © 6,90
Oxtail pastry with Fueraparte sauce and Parmesan @ © O 1,60
Tacohin @ @ @ © 6,90
Mini beef burger topped with Cadiz pork crackling, 480
Payoyo cheese, and pepper jam @O @

Angus Philly Cheesesteak @O 9,00

ey o

Fried baby squid with egg, green chili, and truffle @ © @ 16,90
Fried pink cusk-cel @S @ 16,00
Fried octopus leg on piquillo pepper hummus © 19,00
Fried or grilled squid from jigging @ © @ 26,00
Prawn tartare with Angus bone marrow @ @ 22,00

Fish skewer @ 2400



Red tuna tatakiwith akickand afriedegy e0@eco 20,00
Fake nigiri with red and pink tuna (2 units) ecce e 6,00
Red tuna skewer “Ras el hanout” @ © 4.80
Red tuna tataki on toast 6,90
with avocado and sesame spread @©©©

Marinated Bluefin Tuna Toast “The Crown Jewel” &5%% 7,50
Spicy Bluefin Tuna Toast “The Royal Matriarch"eeece e 17,50
Bluefin Tuna Sandwich with Foie Gras, 7,90
Truffle Sauce, and Pickles @@©

Tuna burger topped with wakame and kimchi mayo eec® 5,50
Red Tuna Meathalls in Tomato Sauce 17,00
topped witha Fried Egg @ @0 ®

preliitto et catre

Free-range chicken churrasco 18,00
Iberian pork shoulder 21,00
Mozarabic sirloin skewer 20,00
Polish Red Beef ribeye (5000) 36,00
Simmental beef ribeye (5009) 96,00
Raho de toro 22,00
Steak tartare “OKELAN” © @ © 24,00
EMMY-F.2 Burger with Beef, Cheddar, 16,00

Bacon, Pickle, and Egg e ® 0 @

_ toppedfvith ice cream,
dulce de leche, walnuts, inu a Maria cookie ¢

Irish Coffee 5 4\ |
Espresso Martini Po }
Strawberry Daiquiri |
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Verre a biere 3,20
0°0 Biére 3,00
Turial Verre a hiere en fit toaste 3,50
Verre Damm a biére 0°0 3,00
Long Steps Radler 3,00
Verre a vin, Ribera del Duero ou Rioja 3,50
Boissons sans alcool 2.40
Thé Fuze 2,60
Aquarius 2,60
Tinto de verano 3,50
Eau minérale 2,00
Eau minérale pétillante 2,60
W—Z/MZOY

Vermouth 4,50
Rives Spritz 7,00
$an Germain Spritz 7,00
Distinto 5,50
Bloody Mary 6,00
Mojito amontillado 6,00

Informations sur les allergénes.

1%2@ @4@5 5'7

BEHEA[ES A\IEG CRUSTACES EUFS POISSON CACAHUETES CELERI S0JA
PlHU]DIU"sS FRUITS SECS SULFITES MOUTARDE SESAME MOLLUSQUES LIPINES

REGLEMENT (UE) N° 1169/2011

GET ETABLISSEMENT A DES INFORMATIONS. POUR TOUTE QUESTION SUR LES ALLERGIES ET LES
INTOLERANGES ALIMENTAIRES, N'HESITEZ PAS A DEMANDER A NOTRE PERSONNEL. MERCI.

En raison des Spécificités de I'installation, de la manipulation et de la fabrication de nos produits, il est
possible gue tous nos produits GDH[IBHHBH[ directement ou par contamination, un allergene quelconque.
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Salade russe © @ @ 3,209,550
Salade russe avec des crevettesal'all © @ @ © 16,00
Carpaccio de tomates au bonite © 12,00
Mariage sur notre salade de pommes 8,00
de terre et notre pain feuilleté croustillant (2 piéces) © @ @

Salmorejo aux trois tomates, amandes grillées et saucisse ibérique @ 490
Jambon ibérique 100 % nourri aux glands de Jabugo 20,00
Epaule de porc ibérique 12,00
Fromage Manchego © 3,50(12,00
Carpaccio de faux-filet de beeuf Okelan © @ 16,00
Coquilles Saint-Jacques (2 unités) © 6,00
Provolone aux crevettes et a la truffe © © 9,60
Cannellonis de poulet fermier, foie gras a la truffe 12,90
et au parmesan, et poitrine de porc croustillante @ ©

Gyozas de joue de porc ibérique, sauce kabayaki andalouse @ @ & © 11,90
Gyozas aux crevettes, sauce carabineros @ © @ 12,90
Grillade mixte ibérique « a notre facon» @ @ © @ 18,00
Duo de croguettes @ © © 12,00
Molletito de pringa du puchero avec un cuf 1,60
de caille et mojo canarien (2 unités) @ @

Bikini aux crevettes a I'ail @ @ 6,90
Ensaimada de queue de beeuf avec une sauce du commerce et du parmesan @@ © 1,60
Tacohin @ @ © © 6,90
Mini-burger de beeuf avec du lard de Cadix, 480
fromage Payoyo et confiture de poivrons @O @

Philly Cheesesteak a 'Angus @ © 9,00
WWW

Calamars frits avec un ceuf, du piment vert et de la truffe @ © @ 16,90
Rose frite @©© 16,00
Cuisse de poulpe frite servie sur un houmous de poivron piquille © 19,00
Calamars frits ou grillés (pécheés a la turlutte) @ © @ 26,00
Tartare de crevettes avec de la moelle d’os Angus © @ 22,00
Brochette de poisson © 24,00



Tataki de thon rouge avec une 20,00
touche épicée etun cufau plat 60 © @0 ©

Faux nigiri de thon rouge et rose (2 unités) ecc© ® 6,00
Brochette de thon rouge <« Ras el hanout » @ © 4,80
Tartine de thon rouge tataki avec 6,90
avocat et beurre de sésame @cee®

Toast de thon rouge mariné « Le joyau de |a couronne » 282 7,50
Toast de thon rouge épicé « Lareine mére »re@@0ce 17,50

sandwich de thon rouge avec foie gras, 790
sauce a la truffe et cornichons @eeo

Burger au thon avec mayonnaise au wakame et klmcnl o 9,90
Boulettes de thon rouge d’Isi dans une sauce 17 00
tomate, accompagnées d’un ceuf au plat e e o @
MM eV Y e

Poulet fermier au churrasco 18,00
Epaule de porc ibérique 21,00
Brochette de surlonge mozarabe 20,00
Cote de beeuf rouge de Pologne (500 g) 36,00
Cote de beeuf Simmental (500 g) 56,00
Rabo de toro 22,00
Steak tartare de queue de beeuf « OKELAN » © @ & 24.00
Burger EMMY-F.2 : Viande de heeuf, 16,00

fromage cheddar, lard, cornichons et euf @ ®@ 0 ©

ey
'L,

Daiquiri fraise-crem
Pifia Colada, Fruit de

Martini espresso, P@i ‘
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